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小
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工
作
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上
.
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要
的
工
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將
適
量
的
水
加
入
麵
糰
中
︐經
過
攪
拌
之
後
等
待
凝
固

機
器
會
在
將
麵
糰
切
成
麵
條
.

所
有
的
步
驟
機
器
一
條
龍
製
作
完
成
.

看
似
簡
單
方
便
.

但
時
間
跟
水
的
掌
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卻
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造
成
麵
條
口
感
不
同
的
最
大
主
因
︒
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信念
儘管信念看似不顯眼，卻佔據了我的腦海。馬克思曾講過，如果人僅僅為自己勞動，

也許他能夠成為著名的學者，偉大的智者，卓越的詩人，但是他永遠也不能成為真正

完善和真正偉大的人。

信念
麵攤阿北信念的出現仍然代表了一定的意義。在人類的歷史中，我們總是盡了一切努

力想搞懂信念。
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態度
磨練 則能夠讓平凡成為不平凡

一生懸命 將一件事做到極致自
我
要
求
極
高

人，一輩子只要做好一件事，
                        就功德圓滿了。

將專業做成事業，把事業當成志業，
全身心投入其中，
為的不過是想把他信仰的「那一件事」

做到最好。

職
人
的
精
神

努力精進技藝   願意花時間鑽研每個細節 

反覆練習 只為讓自己的技術能更爐火純青

達到巔峰。

日以繼夜鑽研每個細節，
即使辛苦，

也能從中得到努力的意義

而好吃秘訣 在於日復一日 年復一年的磨練

態度
做麵很簡單，就是「麵粉、鹽巴、水」
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